
La stravaganza di Luca Dall’Omo, il gusto classico di Davide Giuseppe 
Zanetti e le ricette light di Nicoletta Barazuti nei corsi organizzati all ’interno 
dell ’Hotel Veronesi La Torre.
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LA PASTA FROLLA
Chef Luca Dall’Omo

PROFUMI DEL MONDO
Chef Davide Giuseppe Zanetti 

GRISSINI, FOCACCE, PIZZA
Chef Luca Dall’Omo

FINGER FOOD SALATI
Chef Davide Giuseppe Zanetti 

LA PASTA FROLLA
Chef Luca Dall’Omo

CUCINA ETNICA VEGETARIANA
Chef Nicoletta Barazuti

PESCE E CROSTACEI
Chef Davide Giuseppe Zanetti

I CREMOSI
Chef Luca Dall’Omo

TORTE SALATE
Chef Nicoletta Barazuti

MAGGIO25/03/2013

26/03/2013
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16/04/2013

17/04/2013

22/04/2013

23/04/2013

29/04/2013

30/04/2013

06/05/2013

FINGER FOOD
Chef Davide Giuseppe Zanetti

IL CIOCCOLATO
Chef Luca Dall’Omo

LA CARNE
Chef Davide Giuseppe Zanetti 

TORTE DA CREDENZA
Chef Luca Dall’Omo

MENÙ PER L’ESTATE
Chef Nicoletta Barazuti 

PESCE E CROSTACEI
Chef Davide Giuseppe Zanetti 

WEDDING CAKE
Chef Luca Dall’Omo

LE BASI DELLA CUCINA
Chef Davide Giuseppe Zanetti 

LA PASTICCERIA SECCA
Chef Luca Dall’Omo

LA CUCINA MODERNA
Chef Davide Giuseppe Zanetti 

MARZO

APRILE

MAGGIO

HVLT - Via Monte Baldo, 22
Dossobuono di Villafranca - 37062 Verona

A tutti gli iscritti verrà rilasciato un attestato di 
partecipazione ed un cadeau da parte dello 
staff Luca Dall ’Omo.

lucadallomo.ithotelveronesilatorre.it

Luca Dall’Omo
l’eccellenza del gusto

Lezioni di alta cucina 
e pasticceria

all ’Hotel Veronesi la  orre

ORARIO: 19.00 - 23.00 Costo a lezione € 85,00
Chiama subito per iscriverti ai corsi: T. +39 045 8799225 - info@lucadallomo.it


